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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
1 INFRAESTRUCTURA En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic QOBSERVACIONES
CINC/ICINC/ACTNCICTNCI|CTNT/[CTNC/|[CTNCI[CTNCI|CTNCT|ICINCI|[CINC/[CTNC
NA | NA NA |__NA NA NA NA _NA NA NA NA
| estabiec.miento estd ubicado en sitio seco, no Inundable y \
1 terrend de faci drenaje. No existen nesgos da contaminacidon
para el 8N de almentos debido a las condiciones sanitarias c_,
e los alrededores de la ed ficacion
12 |Las @reas del servicx de almentacidn se encuentran sefalzadas \\ C
Las instaleciones eslan protegidas contra etrada de polvo, lluvia,
13 suciedad. otros contaminartes y el ingreso de plagas y animales c
domésticos  Los sifones 0 rejilas de drenaj@ sa encuentran
jasegurados y en buan estado
Las ventaras y puertas, son cde matenal que no gaeneran
suslancias \Oxicas, resistantes, no porosas y con acabados libres
14 |de gretas O defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién. Los C
vidnos se encuentran en buen estado, cubiertos con pelicula de|
segurkiad © aigun elamento para prevenir al estallido
Coenta con ventilacidn directa © indirecta sin  ganerar b
ncamodidad del personal, previena la condensacion del vapor,
15  |polvo y faciita la remocion del calor. Las aberturas se encuentran C_
[protegidas con mallas anth-insactos (anjeo) en buen estado, de
matenal no comosive y facita su lmpiaza
LOs pisds, paredes y fochcs son de maleiiales qua no genaran \
suslancias toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no
absorbentes, no deslzantes y con acabados libres de gnatas o
18 defectos que dificuiten la limpleza y desnfeccion. Cuenta con C
uniones recondeadas piso-pared y pared-pared de las areas de
prepaacdn y aimacenamwento de akmentos Los pisos se
manbensn sn exceso de humedad Asl mismo, las estructuras
gom: P




NIVEL DE CUMPLIMIENTO

2 PLAN DE SANEAMIENTO En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic QOBSERVACIONES
C7NC/[CTINC/|CINCTICTNC/[CTNC/ICTNC/JC/NC/[C/NC/|IC/NC/[C/NCI/[CT C/NCI
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

21

La umdad operativa cuenta con plan de saneamiento
ajustado a la unidad operaliva y actualizado con los
programas establecidos tales como manejo de agua, limpieza
y desinfecaén, control de vectores y manejo de residuos
sohdos.

¢

22

Se encueniran implementados los programas del plan de
saneamiento y se verifican el correcto diligenciamiento de los
formatos.

23

El agua utiizada en el establecimiento es potable

24

El suministro de agua y su presién es adecuado para todas
las operaciones

25

Cuenta con tangue de aimacenamiento de agua potabie, el
agua esia en constante circulacion. (acueducto-tanque-
puntos suministro)

26

El tanque de aimacenamiento de agua esta protegido y es de
capacidad suficiente para un dia de operacion.

CIDO |00

Se limpia y desinfecta periddicamente (minimo cada 6
meses), Control de lavado de tanques de almacenamiento de
agua (Verificar la autorizacion de la empresa para realizar
esta activicad, el cerlificado de mantenimiento del tanque,
con las respectivas fichas técnicas de los productos
utilizados)

O

28

La unidad operativa cuenta con canecas con tapa y bolsa de
color de acuerdo a los residuos generados y son removidos
del area del servicio de alimentacién frecuentemente.

29

La unidad operativa cuenta con drea de almacenamiento
temporal de residuos solidos, en buenas condiciones
higiénico sanitarias y debidamente separada del servicio de
alimentacion.

210

Existe arez exclusiva para los productos quimicos utilizados
(detergentes, desinfectantes, plaguicidas) y elementos como
escobas, traperos y recogedores, los productos quimicos se
encuentran debidamente rotulados y bajo llave.
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No se observan combustitles liguwdos dentro de 13 unidad
operativa (gasolina_alcohol)

N
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Control de Fumigacion (relacionar la fecha de fumigacion. sl
se realizd esta actvidad oe acuerdo a necesidad de 1a unidad

(operativa)

\\
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NIVEL DE CUMFLIMIENTO

3 APORTE ALIMENTARIO

En

Feb

Mar

Abr_ | way

Jul

A2

Sep | Oz | Nov | Dz

OBEEPVACIONES

CINC/
NA

CINC/
NA

CINC/
NA

CINC/|CINC/
NA NA

CINC/
NA

KA

NA

hA

)

C/NC/IC/NCI|CINC/ICINCICINC/

WA

El personal mamipulador cumple el oclo de minutas establecido
por la SDIS para ios participantes

32

Los intercambios de alimernos se encueniran autorizados por e!
profesional Nutricionista-Dietsta a cango del servicio asegurando
el apone nutriconal estableaido en la minuta patron

33

En la unidad operativa las porciones se sirven de acuerco a lo
estipulado en la minuta patrdn por grupo de edad (aplicar formato
inspeccion plan de muestreo de porciones servidas).

¥ refure emgperuce

e

pndai te K da pacnd

34

Las caracteristicas organolépticas de los alimentos cumplen con
los criterics estabiecidos por la SDIS (aplicar formato evaluacién
de caracter sticas organolépticas)

35

El personal manipulador conoce y esta pendiente de solicitar el
Reporte austencia de participantes y tipo de dieta cuando
aplhque

38

El persona’ manipulador conoce e implementa el Listado de|
Dietas establecdo por el profesional Nutricionista cuando aplique,
partendo del estado nutricional y patologlas especificas del

participants

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

4 PERSONAL MANIPULADOR

En

Feb

Mar

abr | May

Jun

Jul

Ag

Sep

Oct

Nov

Dic

C/NC/
NA

CINC/
NA

C/NC/
NA

C/NC/|CINC/|
NA NA

C/NC/
NA

C/INC!/
NA

C/NC/
NA

CINC/
NA

C/NC/
NA

C/NC/
NA

C/NC/
NA

OBSERVACIONES

41

El personal manipulador de alimentos tiene certificado médico y
controles penddicas vigentes, asl como, Hoja de Vida actualizada,
|entregada inmediatamente legue a la unidad operativa

)

e

42

Se toman las medidas necesarias con las personas que se sepa
0 sospeche que padezca de enfermedad susceptble de|
transmitirse por los alimentos, o que presente heridas infectadas,
iTiiaciones cutaneas o diamea

g

(C)

43

El contratista cuenta con registros que certifiquen un plan de
capactacdn continuo y permanente para € personal manipulador]
de alimentos

€

44

Los manipuiadores de afimantos cuentan con las evidencias que
certffiquen el pian de capacitacidn continuo y permanente acorde
a la Resoluci6n 2674 de 2013 y se garantizan que esta formacién
s8a MmO de 10 horas anuales.

C
C
C

AN
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
S RECESD En Feb Nar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov D OBSERVACIONES
CINC/CINC/CINC/|CINC/|CINC/|CINCCINC/CINCIC/NC/CINC/CINC/CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
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